Nicht jeder Tag ist Pizzatag

Vaihingen Seit 25 Jahren wird in der Mensa im Hegel-Gymnasium
gekocht - mit Unterstiitzung der Eltern Von Waltraud Daniela Engel

igentlich ist die Idee, eine Schulkii-

che im Hegel-Gymnasium aufzu-
bauen, aus der Not heraus geboren.
Da1992 in immer mehr Familien beide El-
ternteile berufstitig waren und sie den
Kindern mittags nach der Schule oft kein
Essen mehr kochen konnten, wurde der
Wunsch nach einer Schulmensa grofier.
»Zum anderen gab es zunehmend Angebote
am Nachmittag, des-

»Man halb sind die Schiiler
bekommt linger in der Schule
SR e S geblieben®, sagt die
. Schulleiterin Barbara
anderen Graf. Daraus resul-

tierte, dass sich etwa
eine Handvoll Miitter
- unterstiitzt vom da-

Einblick in den
Schulalltag der

Kinder.” maligen Schulleiter
Antje Nolte, sowie einer Lehrerin,
Forderverein des entschlossen, eine
Hegelgymnasiums Schulkiiche aufzu-

bauen. Das war kein
leichtes Unterfangen, wie sich zeigen soll-
te: ,Die Gruppe musste alles selbst stem-
men, sogar Sponsoren fiir die Kiichengera-
te suchen®, erzihlt Graf. Und eben zusitz-
lich das Essen kochen.

Schnell wuchs der Bedarf an die Schul-
mensa — das Papper la Pub - von anfinglich
rund 50 Essen pro Ausgabetag an. Mittler-
weile sind esin Spitzenzeiten bis zu 300 Es-
sen an fiinf Tagen in der Woche. Diese Leis-
tung konnen allerdings schon eine Weile

nicht mehr nur die rund 120 ehrenamtlich
tatigen Eltern erbringen. Als 2007 die Stadt
beschloss, die Schulkiiche zu erweitern,
entstand eine der modernsten und bestaus-
gestatteten Schulkiichen in Stuttgart. Da
diese Profikiiche nicht mehr nur von Eh-
renamtlichen betrieben werden konnte,
unterstiitzen seit der Fertigstellung der
Kiiche 2008 auch fiinf Angestellte die ko-

chenden Eltern. Triger des Papper la Pub
war und ist der Forderverein des Hegel-
Gymnasiums, die Schulfamilie e.V., deren
stellvertretende Vorsitzende, Antje Nolte,
auch mehrmals im Jahr den Kochloffel
schwingt. ,Man bekommt einen ganz ande-
ren Einblickin den Schulalltagder Kinder®,
sagt Nolte. Auch wie die Lehrer oder selbst
die Schiiler untereinander agieren, konne
man so hautnah mitbekommen. Oder man
konnesein eigenes Kind mal unauffilligbe-
obachten. Und aufierdem mache das Ko-
chen mit den anderen Kocheltern eine
Menge Spaf.

| Papper|a PUB

die Schu | kiche

Die Eltern lassen sich einen Abend lang bekochen.
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Dass die Devise, tdglich viel Regionales,
Saisonales und Gesundes auf den Tisch zu
bringen, bei Schiilern und Lehrern gut an-
kommt, beobachtet auch die Kassiererin
des Fordervereins, die auch im Papper La
Pub mithilft: ,Gerade die dlteren Jungs
kommen oft und méchten eine richtig gro-
3¢ Portion fiir Manner*, sagt Miriam Pase-
waldt und lacht. Schliefilich gibe es neben
einem Hauptgerichtauch ein vegetarisches
Gericht und eine Salatbar — und eben nicht
nur die Lieblingsessen der Schiiler. Denn
wenn es nach denen gehen wiirde, konnte
es jeden Tag Pizza oder Schnitzel geben.

HWir befoérdern keine Dickmacher®, er-
kldrt die Schulleiterin Graf den Speiseplan.
Ein vielfiltiges Angebot also, dass seit zwei
Jahren auch rund 40 Grundschiiler der be-
nachbarten Pestalozzi-Grundschule regel-
mifiig in Anspruch nehmen. ,Die Schule
wurde damals zur Ganztagsschule, aller-
dings konnte die Stadt kein Essensangebot
bieten®, erklirt die Schulleiterin des Hegel-
Gymnasiums. Dank der daraus resultieren-
den Zuschiisse konne das Papper La Pubin-
zwischen an fiinf Tagen in der Woche Essen
anbieten, was sicher fiir alle Beteiligten ein
Gewinn sei.

In denvergangenen 25 Jahren Schulkii-
che hat sich eine Tradition etablieren kon-
nen: Als kleines Dankeschon fiir die stete
gute Bewirtung bekochen einmal im Jahr
die Lehrer die Eltern, die sonst die Schul-
kiiche unterstiitzen. ,Wir sagen mit dem
Vier-Ginge-Meniti Danke®, sagt die Schul-
leiterin. Und im Jubildumsjahr gab es zum
Nachtisch nach dem eigentlichen Nach-
tisch noch einen kleinen Kuchen aus dem
Blumentopf.



